
Wir sind das Bistro Balance – ein charmantes Bistro in Hennef mit ca. 60
Sitzplätzen und einer einladenden Außenterrasse. Unser Angebot reicht von
einem herzhaften Frühstück über warme und kalte Speisen bis hin zu leckeren,
selbstgebackenen Kuchen und Torten. Zudem bieten wir unsere Räumlichkeiten
zur Anmietung für private Feierlichkeiten aller Art an. Durch unsere zentrale
Lage, nur 3 Gehminuten vom Bahnhof entfernt, sind wir bestens an die Städte
Siegburg, Köln und Bonn angebunden.

Ansprechpartnerin 
BISTRO BALANCE
Mittelstraße 49-51, 53773 Hennef
Personalverwaltung: 
0 22 42 / 96 98 8-37 0
BEWERBUNG@SIEGREHA.DE 

Du hast eine Leidenschaft für das Bäcker- und Konditorhandwerk und möchtest in einem motivierten Team arbeiten? 
Dann bist Du bei uns genau richtig!

Das bringst du mit Benefits

Aufgaben

Nachhaltige Mobilität: 
49€ Deutschland-Ticket und JobRad. Das ermöglicht nicht nur
umweltfreundliche Mobilität, sondern zeigt auch unser
Engagement für nachhaltige Lösungen.

Bequeme Erreichbarkeit::
Unser Standort ist nur 3 Minuten zu Fuß vom Hennefer
Bahnhof entfernt, was dir eine einfache und stressfreie Anreise
ermöglicht.

Fitnessstudio/ GYM:
Unsere MitarbeiterInnen haben kostenlosen Zugang zu
unseren hochwertigen Trainingsflächen. Das bedeutet, du
kannst in einer professionellen Umgebung durch unser
geschultes Personal trainieren, um fit und gesund zu bleiben.

Wer arbeitet kann auch feiern 
Jährliche Mitarbeiterevents stärken das Teamgefühl und
bieten die Möglichkeit, sich persönlich kennenzulernen und
gemeinsam zu feiern (Sommerfest, Weihnachtsfeier, Team
Ausflüge, Stammtisch).

Attraktive Zusatzleistungen: 
Von Vergünstigungen bei Verkaufsartikeln bis hin zur
betrieblichen Altersvorsorge, Kindergartenzuschuss,
Vermögenswirksamen Leistungen, Mitarbeiterrabatte über
verschiedene Vorteilsportale, Jährlichen Impfungen,
Ergonomischer Beratung am Arbeitsplatz und
Vergünstigungen auf Mittagessen aus unserem hauseigenen
Bistro mit vegetarischer Küche, ist bei uns alles möglich.

BäckerIn und-/oder  KonditorIn  (m/w/d)

Wünschenswert ist eine abgeschlossene Ausbildung als Bäcker/in oder
Konditor/in
Leidenschaft für handwerkliche Arbeit und Kreativität
Erfahrung im Umgang mit Lebensmittelunverträglichkeiten 
Einhaltung von Hygienevorschriften
Zuverlässigkeit, Teamfähigkeit und Flexibilität

Herstellung von feinen Torten, Kuchen, Plundergebäck und anderen
süßen Leckereien
Mitwirkung bei der Entwicklung neuer Rezepturen (Vegan)

Minijob
,

Teil-/V
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Warum Du Dich für das Bistro Balance entscheiden solltest? 


